
VOUS ÊTES ICI DANS UNE TAPROOM, UN LIEU HYBRIDE ENTRE 
BRASSERIE CRAFT ET RESTAURANT CRÉÉ PAR BRIQUE HOUSE. 
DÉCOUVREZ LA TAPROOM AU COEUR DE LA BRASSERIE MÈRE, AU 
PIED DES CUVES.

BIENVENUE
À MOTHERLAND - FRETIN

HORAIRES
LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

SAMEDI

DIMANCHE

FERMÉ

11:30 - 14:00 / 17:00 - 22:30

11:30 - 14:00 / 17:00 - 22:30

11:30 - 14:00 / 17:00 - 22:30

11:30 - 14:00 / 17:00 - 22:30

FERMÉ

FERMÉ

SALADES
SALADE CH’ÉSAR.   13,50€
Poulet basse température, salade romaine, véritable 
sauce césar, mimolette, croûtons, tomates confites.

SALADE ITALIENNE.   15,50€
Roquette, Jambon de Parme, mimolette, ricotta, 
tomates, olives, vinaigrette balsamique moutarde et 
miel.

SWEETS
FRAISES & CHANTILLY.   6,50€
Fraises du coin & chantilly.

CHOCOLADE.   6,50€
Pâte à pizza, sucre glace, nocciolata.

MA P’TITE COMPOTE DE POMME.   4,5€
Pâte de spéculoos, compote de pomme & brisure de spéculoos.

GLACE.   2€ LA BOULE
+1€ avec chantilly / +1,5€ avec chocolat

STARTERS
SAUCIFLARD.   6€
Fuet / beaufort / noisette / comté / poivre / herbes

BURRATA & BASTA.   8€
Burrata, bonne huile d’olive, sel, poivre du moulin,
basilic. VG

CH’TITE FOCACCIA.   7,5€
Pâte à pizza, maroilles , mozza fior di latte. VG

CAVIAR D’AUBERGINE.   8,50€
Caviar d'aubergines, grenade, herbe du jardin, 
pain foccacia. VG

OLIVES DU SUD ET MIMOLETTE DU NORD.   5€
Olives taggiashe de ligurie, mimolette vielle. VG

BRIQUE DOG PIZZA.   8,5€
Demi pizza, mozza fior di latte, saucisse, pickels 
d'oignons rouge à la bière, mozza fior di latte, 
herbe du jardin, oignons frits.

CAMEMBERT RÔTI.   9,5€
Camembert roti au four à bois, miel et romarin. VG

PLANCHE MIXTE.   16€
Assortiment de charcuteries & fromages.

FOOD
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HAPPY  HOUR 
DU LUNDI AU VENDREDI DE 17H00 A 19H00

LA MICK LAGER (50CL) À 4€ ET LES AUTRES BIÈRES (50CL) À 5€

LES SOFTS À 3€



DES JEUX SONT À DISPOSITION (FLECHETTES & CORNHOLE)
N’HÉSITE PAS À DEMANDER À NOTRE TEAM !

New York City, XXe siècle.
Les Napolitains arrivent en masse aux US. Avec eux, ils apportent leur savoir-faire 
et les pizzas
Napolitaines.Ils décident de l’agrandir et de la «slicer» pour nourrir les ouvriers 
Italiens affamés.

Certains Américains (pas tous) découvrent la vraie pizza Napolitaine. Ils décident 
d’adapter leur
recette en améliorant la qualité des ingrédients. Ramener les ingrédients d’Italie 
coute trop cher,
ils iront se fournir chez les fermiers du coin.La pizza néo-Napolitaine est née.

Brique House a voulu reprendre cette idée, en utilisant des ingrédients Italiens 
mais aussi de la brasserie dans la pâte.We don’t mess with pizza !
 

PIZZA STO RIES

PARMA.   15,5€
Sauce tomate, mozza fior di latte, jambon de 
parme 14 mois, roquette, tomates cerises 
fraîches, grana padano. VG

SAINTE MARGUERITE.   8,5€
Sauce tomate, mozza fior di latte, grana 
padano, huile d'olive infusé au houblon. VG

SPICE GIRL.   13,5€
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di 
latte, spianata (hot dawn !), ricotta,
basilic frais.

LA REINE DES CHAMPS.  14€
Sauce tomate, mozza fior di latte, jambon 
cuit, champignons, olives taggiashes.

TARTUFO.   18,5€
Crème truffée, champignons, grana padano, mozza fior 
di latte, stracciatella, roquette. VG

SAY CHEESE 4 TIMES.   13€
Crème de gorgonzola, maroilles,mozzarella fior di 
latte, mimolette, miel & basilic. VG

MORTADELLA.   16,5€
Pesto de pistache, mozzarella fior di latte, 
mortadelle pistache, burrata, éclats de pistache,
sel, poivre, huile d’olive, basilic.

LE NORD.   14€
Jambon, crème de moutarde, cheddar, oeuf, pain à la 
bière.(le welsh qui rencontre une pizza)

SUPPLÉMENTS : 
Burrata 5€ / Jambon ou Spianata 4€ / Champignons 1,5€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé guys. 
Drink safe drive safe, c’est bien mieux pour tous. 
Ethylotests dispo au bar.
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50CL25CLBEERS ON TAP 
1. TRIPLE CHUC - TRIPLE - 8°
Une triple à la française, de la vergeoise et des houblons alsaciens,
de la tradition revisitée à la mode Brique House.

4€ 7€

2. SHINY HOPPY - IPA - 6°
Des saveurs de fruits exotiques. Une amertume très légère.
Bref, c’est l’IPA qui met tout le monde d’accord.

4€ 7€

5. ACCRO BLANCHE - BIÈRE BLANCHE - 5°
BIÈRE BLANCHE - Une Wit twistée tout en équilibre et fraîcheur, 
parfaite pour ceux qui ne veulent pas se prendre la tête et boire un truc simple.

4€ 7.5€

3. YANKEE TROUBLE - NEW ENGLAND IPA - 6,5°
NEIPA - IPA 3.0 - Welcome to the future.
Drink a NEIPA, save a Yankee..

4.5€ 7.5€

4. LA BAGARRE - DOUBLE IPA - 7,7°
DOUBLE IPA - ça tape et ça envoie du houblon.
Pour ceux qui les aiment fortes et amères.

4.5€ 7.5€

3€ 5€
LA PILS MADE IN BH. La bière ultra-déssoifante et pintable à souhait.
  

7. MICK LAGER - LAGER GERMAN PILS - 5,2°

6. ROUCHE À DONF - BIÈRE ROUGE - 8,5°
BIÈRE ROUGE - Une attaque végétale et légèrement épicée 
par le poivron, suivie par des notes fruitées et acidulées 
de framboise et myrtille. Finale douce et légèrement sèche.

4.5€ 8.5€

BEERS
4 X 12,5cl - make your choice (forevers)TASTERS DE BIÈRES X4

HAPPY HOUR DU LUNDI AU VENDREDI DE 17H À 19H

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé guys. 
Drink safe drive safe, c’est bien mieux pour tous. 
Ethylotests dispo au bar.
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+ 1 NOUVELLE BIÈRE EXPERIMENTALE À DÉCOUVRIR TOUS LES 2 MOIS !

Mick Lager 50cl : 4€
Autre permanentes 50cl : 5€   /   Softs : 3€

TASTERS DE BIÈRES 
Dégustation de 4 galopins (12,5cl) de votre choix.                                                                   

X4 9€

x8 17€



DRINKS
BRIQUE HOUSE EST UNE BRASSERIE FIÈRE DE SON FIEF, QUI
FAIT DES BIÈRES ÉLECTRIQUES, SAUVAGES ET QUI DÉFIENT
LES LOIS DE LA TRADITION. EMBRACE THE BRIQUE, JOIN THE HOUSE.
 

COMMANDE EN LIGNE
OU AU COMPTOIR
& SERVICE A TABLE

VITTEL 50CL/1L

JUS DE FRUITS 25CL
Ananas, orange, pomme

FRITZ 33CL
Kola, Kola Zéro ou Limonade citron

SOFTS

ICE TEA 25CL

SAN PELLEGRINO 50CL/1L

3€ / 5€

3€ / 5€

4€

4€

4€

VIN ROUGE

LES GRAINS PINOT NOIR
13.5° - IGP Méditerranée
100 % Pinot Noir

4,5€ / 24€

VIN BLANC

LES GRAINS CHARDONNAY
13° - IGP Méditerranée
100 % Chardonnay

4,5€ / 24€

VIN ROSÉ

LES GRAINS GRIS DE GRENACHE
12° - IGP Méditerranée
100% Gris de Grenache

4,5€ / 24€

CAFÉ & THÉ
EXPRESSO 2€

DOUBLE EXPRESSO 3,8€

ALLONGÉ 2€

DÉCA 2€

CHOCOLAT CHAUD 4,5€

THÉ À LA MENTHE 4€

THÉ FRUITS ROUGES 4€

T’AS ENVIE DE TESTER EN AVANT PREMIERE NOS BIÈRES ?
DEMANDE À NOTRE TEAM POUR GOÛTER NOTRE DERNIÈRE EXPÉRIMENTALE EN EXCLU !

CARAFE D’EAU GRATUITE & DOGGY BAG SUR DEMANDE

T’AS ENVIE DE TESTER EN AVANT PREMIERE NOS BIÈRES ?
DEMANDE À NOTRE TEAM POUR GOÛTER NOTRE DERNIÈRE EXPÉRIMENTALE EN EXCLU !


